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Dre kreative Gastlichkeit

Qbuppen & Naorspeison

Kokos-Currysuppe € 11,50

mit leicht scharfem Thai-Curry,
Banane und Mango,
dazu gebratene Riesengarnelen

Butternuss-Kurbiscremesuppchen € 11,50
mit Kurbiskernknédeln und Kiirbisdl

Nieders Nudeltheater € 15,50

fur 2 Personen als Vorspeise pro Person
hausgemachte Spaghetti mit Sambal Olek abgeschmeckt

und im ganzen Parmesan am Tisch flambiert

dazu Salatbouquet
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D:e kreative Gastlichkeit

QPalte

O8itte witilen ODie

Bunter Salatteller

verschiedene Rohkost- und Blattsalate
mit French Dressing mariniert
dazu servieren wir Baguette

Dazu empfehlen wir.

~,Hahnchen*
gebratene Hahnchenbruststreifen
mit getrockneter Tomate und Oliven

.Eifeler Ziegen-Fetakase®
unter der Krauterkruste an Gemise

Norweger Lachsfilet gebraten
mit Weillweinsauce

Caesarsalat

Romanasalat mit Ceasardressing,

Tomaten, Croutons und
Parmesan mariniert

@Gﬂﬁgﬁﬁ%f

€ 22,50

€ 22,50

€ 23,50

oisch & CMeaeresfriichte

Norweger Lachsfilet
gebraten an Safransaucé

und unserem Kartoffel-Lauchstrudel
sowie Gemuse der Saison

Zitronen- Riesengarnelen
gebraten in einer Knoblauchsrahmsauce
mit Pesto und hausgemachten Spaghetti

sowie eine Salatvariation mit Joghurtdressing

Wﬁmpﬁw

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,50

€ 28,50

€ 26,50
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D:e kreative Gastlichkeit

Niader s OPteakkarte

250g Rib eye Steak
vom deutschen Entrecote
durchwachsen mit saftigem Fettauge
-medium rare-

€ 32,00

230g Steakmedaillons
von der argentinischen
Rinderhlfte
-medium-

€ 30,00

350g Lammkaree
vom Neuseelandlamm
unter der Krauterkruste

€ 34,00

500g Tomahawk Steak
vom deutschen Duroc Schwein
am Knochen gebraten

€ 36,00

zu allen Gerichten reichen wir
unsere hausgemachte Café de Paris- Krauterbutter
Bauernkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, Rotweinsauce
sowie eine Salatvariation mit Joghurtdressing
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D:e kreative Gastlichkeit

Regtonal X Klassisoh

Paderborner

,Kikok“ Hanchenbrust gebraten

mit kleinem Gemuse und kraftiger Sauce
dazu gebackene Kartoffelkrapfen
und einer Salatvariation mit Joghurt-Dressing

Nieder's halbes Hahnchen

bestrichen mit einer hausgemachten
Paprikamarinade, dazu reichen wir
Pommes frites und eine Salatvariation
mit Joghurtdressing

(Zubereitungszeit halbe Stunde)

,oauerlander Rinderwurst"
(Spezialitat aus Wurstbrat ohne Darm)
in der Pfanne gebraten
mit Réstzwiebeln und eingelegten Gurken
dazu reichen wir Bauernkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
sowie eine Salatvariation mit Joghurtdressing

Schweineschnitzel nach , Tiroler Art®
mit Schinken, Tomate und Allgduer Bergkase gratiniert
dazu Pommes Frites

und eine Salatvariation mit Joghurt Dressing

Husumer Landschweinebauch

von Josefs Schwester

gebraten mit Grevensteiner Landbiersauce,

Sauerlander Wildpreiselbeeren, dazu Kartoffel-Lauchstrudel
sowie Gemuse der Saison

Steinbergschnitzel vom Schwein
mit Pumpernickelpanade

€ 27,50

€ 16,50

€ 20,50

€ 24,00

€ 25,00

€ 24,00

dazu Pilze in Rahmsaucé und Bauernkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

sowie eine Salatvariation mit Joghurtdressing
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Dre kreative Gastlichkeit

Rasta & Vegetarische CGeriohte

Hausgemachte Casarecce-Nudeln € 23,50
mit gebratenem Ziegenkase aus der Vulkaneifel
unter einer Krauterkruste

auf Gemuse in Parmesansauce
sowie eine Salatvariation mit Joghurt-Dressing

»Sudtiroler- Spinatknodel” € 25,50
Semmelknddel mit Spinat und Bergkase geflillt

mit Pilzen in Rahmsauceé

sowie einer kleinen Salatvariation mit Joghurt-Dressing

Nieders Nudeltheater € 22,50
im Parmesan am Tisch flambierte

hausgemachte Spaghetti mit Sambal Olek dazu Pesto der Saison

und Zitronendl sowie eine Salatvariation mit Joghurtdressing
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SDessert

Hausgemachtes Sorbet

Saisonale Auswahl, sprechen Sie uns an

Schokoladenkuichlein mit fluissigem Kern
dazu Beerenfriichte sowie Vanilleeis

Variation von Bauernquark und Apfel
als Mousse
Sorbet und Friichte

Hausgemachte Pralinen
3 Stuick

pro Kugel
€ 3,20

€ 11,50

€ 11,50

€ 2,70




